
 

MONTE DOS PERDIGOES 

  

OMSCHRIJVING 

Casa de Damiao de Gois is in 2003 overgenomen en van naam verandert naar Monte 

dos Perdigoes. 

Monte dos Perdigoes heeft veel geschiedenis; het begon al in de 16e eeuw waar de 

oud-eigenaar Damiao de Gois goede vrienden was met humanist Erasmus. 

Tegenwoordig heeft Monte dos Perdigoes 300 hectare aan wijngaard en is het bedrijf 

gefocust wijnen aan het produceren, met als motto ‘kwaliteit boven alles’. Dit is 

bewezen door de verschillende medailles die ze hebben gewonnen. Hun speciaalste 

medaille werd uitgereikt in 2012 voor de beste rode wijn ter wereld. 

Ze promoten ook graag de oude regio Alentejo met hun 500 jaar bestaan. 

 

 

 

 

 

 

  



 

MONTE DOS PERDIGÕES GOUVEIO & VIOGNIER 
 

 

OMSCHRIJVING  

Alentejo is de warmste wijnregio met de meeste zonuren van Europa. 

Alle druiven zijn met de hand geplukt in dozen van 20kg en streng 

gecontroleerd bij de ingang van de wijnerij. Alle druiven zijn geplukt in 

de nacht, zodat de frisheid en zuren in de wijn nog terug te vinden zijn.  

In de mond valt de wijn op door de balans tussen verfrissende zuren en 

een romige textuur. Gouveio biedt structuur en levendigheid, terwijl 

Viognier zorgt voor zachtheid en een zijdezacht gevoel. Het resultaat 

is een harmonieuze wijn, waarbij de citrus- en tropische tonen van de 

neus zich vermengen met elegante mineraliteit, eindigend in een 

lange en aanhoudende afdronk. Deze wijn is drie maanden gerijpt in 

oude Franse eikenvaten. 

 

 

INFORMATIE 

Product Code           1WPL07                                                       

Land     Portugal 

Producent     Monte dos Perdigoes 

Regio     Alentejo 

Kleur     Lichtgeel 

Druivensoort    Gouveio en Viognier 

Smaak    Ananas, appel, mineralen, droog, zacht in de mond met een 

lange afdronk.               

Serveertip    Kip- en visgerechten of pasta’s 

Serveertemperatuur    8 - 10°C  

Alcoholpercentage   13% 

Bewaren     12°C - 18°C (kamertemperatuur) 

Afsluiting     Kurk 

Inhoud   750 ML  
 


